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RESTAURANT BLOEI 
 
De naam “Bloei” is een verwijzing naar de oprichtster van deze buitenplaats, Agnes Block. Zij kweekte als 
botanicus meer dan 400 soorten zeldzame en uitheemse bloemen en planten. Als eerste in de Nederlanden 
slaagde zij erin een vruchtdragende ananasplant te kweken. De botanische geschiedenis is een inspiratie voor 
ons hotel en deze vindt u ook terug in onze gerechten en uiteraard in ons ananasdessert.  
 
 
STARTERS 
 
B UR R AT T A   v* 
tomaat | perzik | basilicum……………………………………………............................................................  17,00 
 
GE ROOKT E  Z AL M 
yuzu | five-spices | basilicum................……………………………………………………………………….........….  19,00 
 
S T E AK  T AR T AAR  
gerookte amandel | savora | zilte kruiden  …………………………………………………..….………………….….  19,00 
 
OE S T E R S  
platte Zeeuwse oesters 2 | 4 | 6 | 12  | sjalot vinaigrette ................................................................          4,00/stuk 
 
 
SOUPS 
 
S OE P  VAN DE  DAG     …………………........................................................................................  10,00 
 
GAZ P ACHO v* 
watermeloen | tomaat | gepekelde galpenjos ……………..………………………………………………………….  12,00 
 
 
MAINS 
 
R AV I OL I  V AN AR T I S J OK   vegan 
shiitake, beurre blanc...................................................................................................................  25,00 
 
S CHOL F I L E T  
mousseline | zeekraal | antiboise.............................................................…….……………………….…..  29,00 
 
B L ACK ANGUS  S T E AK  
groene asperges | doperwten | bearnaisesaus .…………............................................................……  30,00 
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DESSERTS 
 
ANANAS  AGNE S  B L OCK   
limoen | crumble | hazelnoot………………………………………………………….…......................................  12,00 
 
CHE E S E CAK E  MOUS S E   
rood fruit | crumble..….…………………………………………………………………...........................................  13,00 
 
CHOCOL ADE  CAK E  
bramen | amandel | dulce de leche …………...............................................................…………………  11,00 
 
K AAS P L ANK L I NDE NHOF F   
4 verschillende soorten kaas | vijgenstroop | rozijnenbrood………………………………………..…............  17,00 
 
 
SIDES 
 
VE RS E  F RI T E S  
met huisgemaakte mayonaise ....................................................................................................   5,00 
 
Z OE T E  AARDAP P E L F RI T E S  
met huisgemaakte mayonaise ....................................................................................................   6,00 
 
GE ROOS T E RDE  S E I Z OE NS GROE NT E N        6,00 
 
GROE NE  S AL ADE           5,00 
 
 
 
CHEF’S MENU 
 
VI E R GANGE N ME NU VAN DE  CHE F                     55,00 
V I E R  GANGE N ME NU VE GE T ARI S CH                     49,00 
 
Wij houden graag rekening met uw dieetwensen of allergieën. 
v* = vegetarisch 
 
 
 


