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RESTAURANT BLOEI 
De naam “Bloei” is een verwijzing naar de oprichtster van deze buitenplaats,  
Agnes Block. Zij kweekte als botanicus meer dan 400 soorten zeldzame en uitheemse 
bloemen en planten. Als eerste in de Nederlanden slaagde zij erin een vruchtdragende 
ananasplant te kweken. De botanische geschiedenis is een inspiratie voor ons hotel en 
deze vindt u ook terug in onze gerechten en uiteraard in ons ananasdessert.  
 
CHEFS’S MENU 

 
VIER GANGEN MENU VAN DE CHEF                 65,00 
VIER GANGEN MENU VEGETARISCH     65,00 
DRIE GANGEN MENU VAN DE CHEF      55,00 
DRIE GANGEN MENU VEGETARISCH     55,00 

 
 
SALADES 
 
S AL ADE  CE CI NA DE  L E ON 
artisjok | balsalmico | pecorino …………….………………………………………...  16,00 
 
S AL ADE  B I E T  v* 
cabrales | pecan | blauwe bes | zuring ………………………………..……….….  15,00 
 
 
STARTERS 
 
Z E E DUI VE L  
kombu | yuzu | rettich..........................................................................  19,00 
 
S T E AK T AR T AAR  
kokos | komkommer | curry   ...............................................................  19,00 
 
T E R R I NE  
pied de mouton | duindoorn | vijg…....................................……………….  19,00 
 
OE S T E R S  
Zeeuwse oesters 2 | 4 | 6 | 12  | sjalot vinaigrette ..................................         4,00/stuk 
 
 
  
 
                   

 
 
 

SOUPS 
 

S OE P  VAN DE  DAG     ……………………...............................  10,00 
 

B OS P ADDE NS T OE L E NS OE P  vegan 
bouillon | salie  ……………..………………………………………….……….  12,00 

 
 

MAINS 
 
F RE GOL A S ARDA  v*  
tomaat | paprika | pecorino ...................................................  25,00 

 
HE I L B OT  
cantharel | cecina de leon | viscrème................…………….…....  29,00 

 
B L ACK ANGUS  S T E AK  
maitake | prei | steranijs …..………………..…….……...............……  35,00 

 
 

DESSERTS 
 
ANANAS  AGNE S  B L OCK   
hibiscus | pandan | yoghurtijs…………….…...............................  12,00 

 
T AR T E  T AT I N  
hazelnoot | tonkaboon | kaneelijs..….……….............................  12,00 

 
CHOCOL ADE   
mousse | salty caramel | nougatine ……........................…….…  12,00 

 
K AAS P L ANK L I NDE NHOF F   
4 verschillende soorten kaas | vijgenstroop | rozijnenbrood…..  17,00 

 
Wij houden graag rekening met uw dieetwensen of allergieën.  
v* = vegetarisch 
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SIDES 
 
VERSE  FR ITES   
mayonnaise……………………………………..................................................   6,00 
 
GEROOSTERDE AARDAPPELS   
gezouten citroen | mayonaise .............................................................   6,00 
 
GEROOSTERDE SE IZOENSGROENTEN.....................................   6,00 
 
GROENE SALADE...........................................................................   6,00 
 
 
SANDWICHES 
 
GE GRI L DE  GROE NT E N v* 
raz el hanout | pijnboompitjes …………………………................................  13,00 
 
GE ROOKT E  Z AL M 
wasabi | cornichons | rode ui …………....................................................  15,00 
 
S P I CY  CHI CK E N S ANDWI CH 
cashew | taugé | lente-ui………………………………………………..…...............  11,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
SNACKS 
 
B OR R E L P L ANK  B L OE I  -  2  p e r s o n e n 
variëteit vanuit onze keuken ........................................................... 23,00 
 
GE I T E NKAAS  KROKE T J E S  -  5  s t u k s  v*    10,00 
 
GROE NT E N KROKE T J E S  -  5  s t u k s  v*    10,00 
 
GARNAL E N KROKE T J E S  -  5  s t u k s      10,00 
 
B I T T E R B AL L E N -  6  s t u k s       10,00 
 

 
 
 


