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RESTAURANT BLOEI 
De naam “Bloei” is een verwijzing naar de oprichtster van deze buitenplaats,  
Agnes Block. Zij kweekte als botanicus meer dan 400 soorten zeldzame en  
uitheemse bloemen en planten. Als eerste in de Nederlanden slaagde zij erin  
een vruchtdragende ananasplant te kweken. De botanische geschiedenis is  
een inspiratie voor ons hotel en deze vindt u ook terug in onze gerechten en  
uiteraard in ons ananasdessert.  
 
 
CHEFS’S MENU 

 
VIER GANGEN MENU VAN DE CHEF                59,00 
VIER GANGEN MENU VEGETARISCH    59,00 
DRIE GANGEN MENU VAN DE CHEF     49,00 
DRIE GANGEN MENU VEGETARISCH    49,00 

 
 
SANDWICHES 
 
GE ROOKT E  Z AL M 
gerookte zalm | citrus | crème fraîche | komkommer | dille……… 15,00 
 
P E KI NG E E ND 
hoisin saus | ingelegde groente | bosui ………………………………….. 14,00 
 
CL UB  S ANDWI CH  
kip | avocado | salade | bacon | ei | chili mayonaise ……………… 14,00 
zalm | avocado | salade | roomkaas | kappertjes mayonaise … 15,00 
 
OE UF F   
Florentine spinazie | hollandaise saus …………………………………… 15,00 
Norwegian spinazie | zalm | hollandaise saus ……………………….. 17,00 
Benedict spinazie | ham | hollandaise saus …………………………… 16,00 
 
 
 
 

SOEP 
 

S OE P  K NOL S E L DE R I J  P AS T I NAAK  v* 
truffel | krokante eidooier ………………………………………….………  12,00 
 

 
SALADE 

 
S AL ADE  NI ÇOI S E   
verse tonijn | haricots verts | ei (6 min) …………..……………….....  18,00 

 
CAE S AR  S AL ADE   v* mogelijk 
romaine sla | parmezaan | croutons | ei | ansjovis ..................  15,00 
kip | romaine sla | parmezaan | croutons | ei | ansjovis…………. 17,00 
gambas | romaine sla | parmezaan | croutons | ei | ansjovis…. 18,00 

 
 

VOORGERECHT 
 

T HANDOOR I  Z AL M   
guacamole | sesamkletskop | citrus crème fraîche | rode bieten olie 16,00 

 
B E E F  T AT AK I  
crème van edamame | radijs | geroosterde sesam | ponzu dressing 19,00 

 
KABOCHA P OMP OE N  v* , vegan mogelijk 
kabocha pompoen | kruiden cracker | karnemelk | pompoenpitten 17,00 

 
OE S T E R S  
Zeeuwse oesters 2 | 4 | 6 | 12  | sjalot vinaigrette ...................         4,00/stuk 
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HOOFDGERECHT 
 

KABE L J AUW ME T  BRANDADE  
avocado | kaantjes chorizo | saus van dashi beurre blanc.............. 27,00 
 
Z ACHT  GE GAARDE  KAL F S L E NDE 
pommes anna | gerookte shiitake | saus van sjalotte .………………… 32,00 
 
GE ROOS T E RDE  S P I T S KOOL  v* , vegan  
mole | yoghurt amandel | zwarte munt.......................................... 24,00 
 
 
DESSERT 

 
ANANAS  F L OR A B AT AV A………………………………………………… 16,00 
 
MANDAR I J N 
souffle mandarijn | kaneelijs……………………..................................... 12,00 
 
B L ACK  F OR E S T   
witte chocolade mousse | 5 spices | kers | chocolade crumble …..... 12,00 
 
F RI ANDI S E S   
4 friandises keuze van de chef  ..........................…………………………  8,00 
 
KAAS P L ANK L I NDE NHOF F   
4 verschillende soorten kaas | vijgenstroop | rozijnenbrood…………. 17,00 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

SIDES 
 

VE RS E  F RI T E S   
mayonnaise………………………..................................................   6,00 

 
GE ROOS T E RDE  AARDAP P E L S   
gezouten citroen | mayonaise ...............................................   6,00 

 
GE ROOS T E RDE  S E I Z OE NS GROE NT E N ......................   6,00 

 
GROE NE  S AL ADE .............................................................   6,00 

 
 

SNACKS 
 
B OR R E L P L ANK  B L OE I  -  2  pe r s o ne n  
variëteit vanuit onze keuken ..................................................  23,00 
 
HOL L ANDS E  GARNAL E N KROKE T J E S  -  6  s t u k s   12,00 
 
B I T T E R B AL L E N Heren van Loosdrecht -  6  s t u k s    10,00 
 
KAAS  CROQUANT J E S  Heren van Loosdrecht -  6  s t u k s  v* 10,00 
 
GROE NT E MANNE KE S  Heren van Loosdrecht-  6  s t u k s  v* 10,00 
 

  
TIP 
 
HI GH T E A  
zoete en hartige lekkernijen en onbeperkt thee......................  29,00 
(minimaal 1 dag van te voren te reserveren). 

 
 
 
Wij houden graag rekening met uw dieetwensen of allergieën.  
v* = vegetarisch 

 
 
 

 


