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De naam “Bloei” is een verwijzing naar de oprichtster van deze buitenplaats, Agnes Block. Zij kweekte als 
botanicus meer dan 400 soorten zeldzame en uitheemse bloemen en planten. Als eerste in de Nederlanden 
slaagde zij erin een vruchtdragende ananasplant te kweken. De botanische geschiedenis is een inspiratie voor 
ons hotel en deze vindt u ook terug in onze gerechten en uiteraard in ons ananasdessert.  
 
 
 
CHEF’S MENU 
 
VIER GANGEN MENU                                                        59,00 
 
VIER GANGEN MENU VEGETARISCH                      59,00 
 
 
 
VOORGERECHT 
 
T ONI J N   
geroosterde sesam | furikake | krokant van rijst | ingelegde knolletjes met ponzu……………………………. 17,00 
 
V I T E L L O T ONNAT O “ B L OE I ”  
zacht gegaarde kalfslende | tartaar van tonijn | crème van kappertjes ………………………………………….. 18,00 
  
P AT A NE GRA   
dun gesneden pata negra | krokant ei | Hollandaisesaus……………………………………………………………….. 19,00 
 
S AL ADE  VAN B UR R AT A v* 
gerookte tomaat | olijven | basilicum dressing …………..……………….…………………………………………….….. 17,00 
 
OE S T E R S  
Zeeuwse oesters 2 | 4 | 6 | 12  | sjalot vinaigrette .................................................................................   4,00/stuk 
 
 
 
TUSSENGERECHT 
 
B OUI L L AB AI S S E   
mosselen | croutons……………………………………………………..………………………………………………….………….. 16,00 
 
B UI K S P E K  E N COQUI L L E   
geroosterde hazelnoot | Hollandaise van sanbai...………………………………………….......…………….…..….…. 16,00 
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HOOFDGERECHT 
 
GE BAKKE N Z WAAR DVI S  
antiboise | zeekraal en doperwt | gearomatiseerde boter................................................................... 25,00 
 
T OUR NE DOS  
geglaceerde ui | spinazie | saus van Madeira………………………………………………………………………….……. 32,00 
  
R I S OT T O ME T  S E I Z OE N GR OE NT E N  v*   
bundelzwam | truffel | parmezaan..................................................................................................... 27,00 
 
OS S OB UCO   
bonne femme | cremolata……………................................................................................................... 24,00 
 
 
DESSERT 
 
KAAS P L ANK L I NDE NHOF F   
4 verschillende soorten kaas | vijgenstroop | rozijnenbrood……………………………………………………..…… 17,00 

 
ANANAS  F L OR A B AT AV A  
pinacolada | yoghurt ijs | merenque……………………………………………………………………………………………. 12,00 
 
CR È ME  B R UL E E  
sinaasappel | ijs van witte chocolade……………………………………….…………………………………………………. 12,00 
…… 
B R OWNI E  
vanille ijs | namelaka | notencrumble ……………………………………………………………………………….………… 12,00 
…… 
F RI ANDI S E S   
4 friandises keuze van de chef  ..........................……………………………………………………………..………….. 10,00 
… 
 
 
SIDES 
 
VE RS E  F RI T E S   
mayonaise…………………………………………....................................................................................... …..  6,00 
 
GE ROOS T E RDE  AARDAP P E L S   
gezouten citroen | mayonaise ...........................................................................................................  6,00 
 
GE ROOS T E RDE  S E I Z OE NS GROE NT E N .................................................................................   6,00 
 
GROE NE  S AL ADE ........................................................................................................................  6,00 
 
Wij houden graag rekening met uw dieetwensen of allergieën. 
v* = vegetarisch 
 


