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RESTAURANT BLOEI 
 
De naam “Bloei” is een verwijzing naar de oprichtster van deze buitenplaats, 
Agnes Block. Zij kweekte als botanicus meer dan 400 soorten zeldzame en 
uitheemse bloemen en planten. Als eerste in de Nederlanden slaagde zij erin  
een vruchtdragende ananasplant te kweken. De botanische geschiedenis is  
een inspiratie voor ons hotel. 
 
 
CHEFS’S MENU 
 
VIER GANGEN MENU VAN DE CHEF                65,00 
VIER GANGEN MENU VEGETARISCH    65,00 
VIER GANGEN WIJNARRANGEMENT    32,00 
 
DRIE GANGEN MENU VAN DE CHEF     55,00 
DRIE GANGEN MENU VEGETARISCH    55,00 
DRIE GANGEN WIJNARRANGEMENT    24,00 
 
TWEE GANGEN MENU VAN DE CHEF     45,00 
TWEE GANGEN MENU VEGETARISCH    45,00 
TWEE GANGEN WIJNARRANGEMENT    16,00 
 
 
SIDES 
 
VE RS E  F RI T E S   
mayonaise………………………..........................................................  6,00 
 
GE ROOS T E RDE  R OS E V AL  AAR DAP P E L S   
citroenolie | mayonaise ...............................................................  6,00 
 
GE ROOS T E RDE  S E I Z OE NS GROE NT E N 
dragon | crème fraîche ...............................................................  6,00 
 
GROE NE  S AL ADE ..................................................................  6,00 
 
 

 
 

SANDWICHES 
 

GE ROOKT E  Z AL M 
wasabi mayonaise | bosui | krokante kappertjes……………………..…. 16,00  

        
CAP R E S E  v* 
tomaat | mozzarella | olijven | pesto………………………………….…..…. 15,00  

 
CAP R E S E  P R OS CUI T T O  
tomaat | mozzarella | pesto | proscuitto …………………………………… 15,00 

       
R UNDE R K R OK E T T E N 
Romaine sla | tafelzuren | druiven mosterd…………………………….…. 15,00 

 
 

GE P OCHE E RD E I   
 
Florentine spinazie | hollandaise saus v*…………………………….…..… 15,00 
 
Norwegian spinazie | zalm | hollandaise saus …………………………... 17,00 

  
Benedict spinazie | ham | hollandaise saus ………………………………. 16,00 

 
 

SOEP 
 

CR È ME S OE P  V AN L ANGOUS T I NE   
rivierkreeft | mascarpone | vadouvan………………………………………… 16,00 
 
S OE P  VAN DE  DAG v*……………………………………………….………. 12,00 
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SALADE 
 
OOS T E R S E  S AL ADE   
kalfsfilet | cashewnoot | rode peper…………………………………………   18,00 

 
S AL ADE  CAP R E S E  v* 
tomaat | mozzarella  | olijven | pesto………………………………………. 17,00 

 
S AL ADE  Z AL M 
dille dressing | kappertjes | radijs ……………………………………………. 18,00  

 
CAE S AR  S AL ADE    
kip | romaine sla | parmezaan | croutons | ei | ansjovis……………… 17,00        

  
CAE S AR  S AL ADE  v* 
romaine sla | parmezaan | croutons | ei | Romanesco………………. 17,00 

 
 
DESSERT 
 
DE S S E R T  VAN DE  CHE F…………………………………………………… 15,00 
 
KAAS P L ANK L I NDE NHOF F  v* 
4 verschillende soorten kaas | vijgenstroop | rozijnenbrood ……… 17,00 
 
F R I ANDI S E S   
4 friandises keuze van de chef  ..........................………………….…. 10,00 
 
 
GEBAK  
 
CHOCOL ADE  …………………………………………………………………... 6,00 
 
KE R S E N……………………………………………………………………………… 6,00 
 
AP P E L  K R UI ME L……………………………………………………………. 6,00 
 
C I T R OE N ME R I NGUE……………………………………………………… 6,00 
 

 
 

 
SNACKS 
 
OE S T E R S  
Zeeuwse oesters sjalot vinaigrette .................................................   4,00/stuk 

 
B OR R E L P L ANK  B L OE I  -  2  pe r s o ne n  
variëteit vanuit onze keuken .......................................................... 23,00 
 
KARAAGE  K I P  -  6  s t u k s       10,00 
 
B I T T E R B AL L E N Heren van Loosdrecht -  6  s t u k s    10,00 
 
KAAS  CROQUANT J E S  Heren van Loosdrecht -  6  s t u k s  v* 10,00 
 
GROE NT E MANNE KE S  Heren van Loosdrecht-  6  s t u k s  v* 10,00 
 

 
 

  
TIP 
 
HI GH T E A  
zoete en hartige lekkernijen en onbeperkt thee   35,00 
(minimaal 1 dag van te voren te reserveren). 

 
 
 
Wij houden graag rekening met uw dieetwensen of allergieën.  
v* = vegetarisch 

 


